
THE WINE EDITION 
 

   Ponencias. Auditorio Principal 
 

Inauguración 

10.30h  

Inauguración del congreso por Pablo Conde DG de Icex 
 

Top Tasting                                                                           40€ 
   Vinos Volcánicos  

10:30-12:00 

Presentado por Pilar Cavero, crítica de vino de ABC 

Jonatan García Lima, Suertes del Marqués, Tenerife 

    Angeliki Karakosta, Bodega Hatzidaki, Santorini 

Antonio Maçanita, Bodega Antonio Maçanita, Azores 

 

 

Theory Session 

Gabriel García de Oro: Construcción de Marca y 

Storytelling 

12:20-13:15h 

Presentado por Ferran Centelles, exsumiller de elBulli 

 

Top Tasting/ Cata Magistral                                             40€ 
   Mohamed Benabdallah, sumiller de Etxebarri*  

13.35-14:20h 

Presentado por Mohamed Benabdallah, sumiller de Etxebarri*, 

restaurante 2 del mundo 

 

Vinomio (vinos + plato)                                                        40€ 
   Cómo maridar con Vinos Naturales 

14:40-15:40h 

Presentado por Rafa Peña, chef y copropietario de Gresca y Alberto 

Segade, sumiller y jefe de sala de Kadeau** 

Top Tasting   

Henrietta Lovell: Maridajes sin alcohol 

16:00-17:00h 

Presentado por Henrietta Lovell de Rare Tea Company 
 

Theory Session + wine 

Descubriendo las bebidas y cultura finlandesa 

17:15-18:00h 

Presentado por Samuil Angelov, Vicepresidente de Finnish Sommelier 

Association 

 

Top Tasting                                                                    40€  
Vinos Españoles en el Liv Ex 

10:30-12:00h 

Presentado por Agustín Trapero  

Top Tasting  

La Revolución de la Fermentación 

12:30-13:00h 

Presentado por Robert Ruiz de Lov Ferments 

 

Top Tasting                                                                    30€  

Rosados del Mundo 

13:14-14:00h 

Presentado por Beth Willard, Co-Chair - Decanter World Wine 

Awards 

 

 

Vinomio (vinos + plato)                                                               40€ 
 

Le Doyenné Saint- Vrain 

14:30-15:30h 

James Henry chef de Le Doyenné Saint -Vrain* , estrella 

verde 

Top Tasting                                                                              30€ 

Ismael Álvarez: Jóvenes Productores 

16:10-17:00h 

Presentado por Ismael Álvarez, sumiller de Chispa* 

 

Theory Session                                                            30€ 
 

Mesa redonda: Vinos con puntos y premios internacionales 

17:30-18: 30h 

Presentado por Tao Platón con Raúl Pérez, Diana Berrouet García, 

Alberto Ruffoni y Paco Berciano. 

 

 

Top Tasting                                                      40€ 
 

 

Blancos de Guarda/ Ageworthy Whites 

10:30-11.30h 

Presentado por Sarah Jane Evans 

MW y Co-Chair Decanter World 

Wine Awards con María Vargas de 

Marqués de Murrieta and Pazo 

de Barrantes, Rafael Palacios de 

Rafael Palacios 

 

Premio Juli Soler 
 

Premio Juli Soler al futuro del Vino, los jóvenes talentos 

del mañana by Spanish Wine Academy de Ramón Bilbao 

12:00-13:00h 

Patrocinado por Ramón Bilbao 

Vinomio (vinos + plato)                                                 30€ 
 

 

Restaurante Ugo Chan*: Japo y Sake 

13:45h – 14:45h 

Presentado por Hugo Muñoz, Chef de Ugo Chan*, Marco Chan, sumiller de 

Ugo Chan*  

Tasting + Concierto 
 

Un vino con… 

16.30-18:00h 

Pilar Cavero, crítica de vino de ABC presenta a artistas de otras 

disciplinas 

27 LU N ES 

28 MARTES 

29 MI ÉRCOLES 

 
 

 
 

https://es.linkedin.com/in/bethwillard/es
https://es.linkedin.com/in/bethwillard/es

